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11 Listopada 2012 juz po raz IV w todzi odbyt sie Konkurs Win Domowych. Tradycyjnie jego
organizatorem byt £odzki Klub Winiarzy, a nagrody dla zwyciezcow ufundowata firma Biowin.
Podobnie jak w poprzednich latach konkurs stat sie idealng ptaszczyzng do poréwnania win z
catej Polski, wymienienia sie doswiadczeniami oraz ocenienia filozofii winiarskich. O tym jak
wielu winiarzy powaznie traktuje éw konkurs $wiadczy ilo$¢, jak dotad najwieksza, nadestanych
win. Do siedziby firmy Biowin przy ul. Pryncypalnej trafito 114 butelek wina. Nadal kategorie win
stodszych sg liczniejsze, lecz wina wytrawne/pétwytrawne stanowity przeszto 1/3 catosci
(tacznie 42 sztuki).

Podobnie jak w poprzednich latach komisje sedziowskie zostaty podzielone wedtug kategorii, a
zasiadly w nich osoby majace co najmniej kilkuletnie doswiadczenie w produkcji wina. W tym
roku z powodu iloéci nadestanych butelek wina nastgpita konieczno$¢ rozdzielenia pracy w
kategoriach win stodkich, w ktérych tgcznie zgtoszono 72 butelki (29 biatych i az 43 czerwone).

Omowienie win zgtoszonych na IV Konkurs Win Domowych zaczniemy od kategorii win
wytrawnych/potwytrawnych. W tym roku organizatorzy jasno okreslili dopuszczalng granice
poziomu cukru dla tychze kategorii i zgodnie z nig balling wina (w bezpo$rednim wskazaniu na
cukromierzu) nie mégt przekroczy¢ wartosci 2. W tej kategorii wina czerwone prezentowaty sie
bardzo réznie, jednakze pojawito sie kilka dobrych pozycji. Na uwage zastugiwaty trzy wina
gronowe oraz dwa aroniowe. Te pierwsze dowodzg, iz miat miejsce duzy postep w produkciji
domowego wina gronowego. W poprzednich edycjach konkursu nie byto nawet jednego wina
gronowego zastugujacego na wiekszg uwage. Natomiast tegoroczne wina miaty porzadng
strukture, nie byty zbyt kwasne i miaty bardzo dobre aromaty.

Powoli zaczynajqg sie pojawiaé wina aroniowe, wykonane w innej technologii niz dtuga
fermentacja w miazdze. Chcemy przypomnie¢, ze podczas fermentacji w miazdze ekstrahuje
sie nie tylko to, co dobre (to tylko winiarska legenda), ale niestety rowniez to, co niedobre.
Prawidtowe oszacowanie czasu fermentacji w miazdze (dla kazdego owocu, nie tylko aronii) to
najtrudniejszy element podczas przygotowywania nastawu. Nalezy pamietaé, ze im owoce sg
lepsze jakosciowo, dojrzalsze, tym czas ten moze by¢ diuzszy. Jak dtugo powinno sie
fermentowa¢ w miazdze? Jednoznaczne stwierdzenie czy udzielenie uniwersalnej odpowiedzi
jest niemozliwe, poniewaz zalezy to od wielu elementéw jak np. rodzaj owocu, ich dojrzato$¢
(za czym idzie poziom kwasowosci) oraz szeregu czynnikdéw podczas ich obrdbki. Niemniej
jednak przyjmuje sig, ze im mniej doswiadczenia ma winiarz, tym ten czas powinien by¢
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krétszy. W przypadku aronii, nawet po krétkiej fermentaciji w miazdze, mogag pojawiaé sie
posmaki trawiaste, posmaki zieleniny, nie wspominajac o catej masie gorzkich tanin
ekstrahowanych z pestek, od ktérych sztywnieje jezyk. Co sie za$ tyczy tegorocznych win
aroniowych to byty one pozbawione tych wad. Miaty ciekawe aromaty, dobra strukture i bardzo
przyjemne taniny. Pod tym katem tegoroczny konkurs byt jak dotad najlepszy.

Niestety, duza cze$¢ czerwonych win wytrawnych nadal byta miernej jako$ci. Miaty one typowe
dla tej kategorii wady jak zbyt duza kwasowos¢, staba struktura i marny aromat. Bywato i tak, ze
owe wady byty na tyle spore, ze wino byto paskudne. Widaé, ze praca nad kwasowo$cig
owocow jest dla wielu autoréw nadal duzym problemem i np. aby jg obnizy¢, dodajg zbyt duzo
wody. Niewatpliwie z tego powodu brakowato winom tanin, aromatow i finiszu. Co wiecej,
pomimo ustawienia tak liberalnej granicy dla poziomu cukru, sze$¢ ze zgtoszonych win zostato
zdyskwalifikowanych ze wzgledu na jej przekroczenie. Byto nawet jedno wino ,wytrawne” o
poziomie cukru blg=7, a drugie o blg=6. Inne z kolei miato poziom blg=2,5, ale zeby wykluczy¢
pomytke, komisja dokonata trzykrotnego pomiaru gestosci. Potwierdzito sie przekroczenie
ustalonej granicy, co poskutkowato dyskwalifikacjg réwniez i tego wina.

Tegoroczna edycja konkursu pokazata, ze tatwiej jest wytworzy¢ wina biate wytrawne i
pbétwytrawne niz czerwone. W tej kategorii wygrato wino ze $liwy tarniny — bardzo dobrze
skomponowane i nadzwyczaj przyjemne. Drugie miejsce zajeto wino jabtkowo-pomaranczowe.
Reszta win w tej kategorii prezentowata rowniez zadowalajgcy poziom i jedynie jedno,
wykonane z biatych winogron deserowych, uzyskato bardzo niskie noty.

Nadal sporym problemem win zgtaszanych do konkursu jest ich klarowno$¢. Czesc¢ z nich byta
metna badz opalizujgca, a niektore wina, z pozoru dos¢ klarowne, miaty ptywajace drobiny, co
sprawiato niemite wrazenie. Problem ten dotyczyt nie tylko win czerwonych, gdzie moze
wystgpi¢ wytracanie sie barwnika, lecz takze win biatych. Jak pokazato zwycieskie wino ze Sliwy
tarniny, uzyskanie klarowno$ci z tak trudnego pod tym katem surowca (kolejny winiarski mit)
jest jak najbardziej mozliwe.

Inne problemy win wytrawnych to wspomniane juz dos¢ ptaskie aromaty, zdominowane przez
jeden gtowny skfadnik. Kolejnym problemem, z jakim borykajg sie wina wytrawne to zbyt wysoki
poziom alkoholu, co jest zastanawiajgce, gdyz w tym typie wina wystarczy przeciez dodac
stosowng ilo$¢ cukru, aby osiggna¢ odpowiedni poziom alkoholu. Nie ma przeciez problemu z
zatrzymywaniem fermentacji jaki wystepuje w winach stodkich.
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Poziom win w kategoriach biatych i czerwonych pétstodkich/stodkich, podobnie jak w
poprzednich kategoriach, byt niezwykle zréznicowany. Jak juz wspomniano, ilos¢ nadestanych
w tym roku win zmusita organizatoréw do rozdzielenia pracy, w kazdej ze stodkich kategorii, na
dwie komisje. W winach biatych podziat dokonat sie na zasadzie utworzenia oddzielnej komisiji
dla win z dzikiej rézy. Dato to mozliwo$¢ w miare sprawiedliwego ocenienia win z innych
surowcow, ktore zazwyczaj byty deklasowane przez wina dzikorézane.

W kategorii dzikiej rozy wina prezentowaty przyzwoity poziom, ktory odzwierciedlity oceny
komisji w granicach 10-12 pkt. Trzy wina otrzymaty ponad 13 pkt., a jedynie 4 otrzymaty mniej
niz 9 pkt. Komisja za wyznacznik przyjeta wybitne, modelowe wina z tegoz surowca, stad tak
surowe oceny. O staranno$ci pracy tejze komisji moze $wiadczy obecnosé w niegj
profesjonalnego sommeliera, pana Przemystawa Kowalskiego.

Wydaje sie, ze gtobwnym problemem przy dzikiej rozy jest dobranie wtasciwej iloci owocow w
stosunku do planowanego nastawu, a nastepnie sama ich obrobka. Dzika réza jest
przypuszczalnie najbardziej wymagajacym surowcem owocowym (oczywiscie z Surowcow
wartych uwagi), lecz oddajgcym w petni wtozony trud. Podobnie jak w winach gronowych,
kwestig podstawowg jest dobranie wtasciwej odmiany. Na szczescie wérdd rosngcych dziko
krzewdw ilo§¢ odmian nie jest tak duza jak wérdd winogron uprawianych w winnicach.
Jednakowoz pomimo tak niewielkiej réznorodnosci spotkaé sie mozna z problemem nadmiaru
witaminy A w niektérych odmianach. Inny, nawet wazniejszy problem to ilo$¢ pestek, ktére jak
wiadomo dajg wigcej ujemnych posmakow. Wsrod zgtoszonych win problem stanowita mata
ekstraktywnos¢ oraz zaburzony poziom kwasowo$ci. Wprawdzie dzika rézna posiada bardzo
duzo witaminy C, lecz nalezy pamietaé, ze wina tworzone z tegoz surowca to gtéwnie wina
stodkie, a niekiedy deserowe. Przy takim poziomie cukru konieczne jest czasem dokwaszanie
nastawu bgdz gotowego wina.

WS8rdd win biatych zrobionych z innych surowcéw na uwage zastugiwato bez watpienia
zwycieskie wino z truskawki oraz bardzo przyjemne wino jabtkowe. W tej kategorii dominowaty
bardziej ,lokalne” surowce i win gronowych w tej kategorii byto zaledwie dwa, lecz nie zyskaty
one wiekszego uznania wérdd komisji oceniajgcej. Pokazuje to, iz w naszej szeroko&ci
geograficznej tatwiej dobrac takie owoce jak jabtko, truskawka czy Sliwka niz dobrej jakoSci
winogrona. Inng kwestig sg umiejetnosci winiarzy, ale dotyczy to przeciez wszystkich
surowcow. Wsrod ocenianych biatych win potstodkich i stodkich, podobnie jak w ,czerwonym”
odpowiedniku tej kategorii, wiekszos¢ trunkoéw zaliczy¢ mozna byto do kategorii stodkich niz
poétstodkich, co niestety niekiedy byto aspektem ujemnym dla wina. Jak powszechnie wiadomo
wysoki poziom cukru maskuje r6zne wady, lecz nie powinien on sta¢ sie celem samym w sobie
przy wyrobie wina stodkiego. Nalezy pamietac, ze dzieki mniejszemu dostodzeniu wina mozna
uwypuklié¢ jego cierpko$¢ a i poziom tanin w winach czerwonych bedzie wtasciwie odbierany.
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Wprowadzenie podziatu na dwie komisje poskutkowato przyznaniem dwoch pierwszych miejsc
winom zrobionym z innych surowcow niz dzika réza. W pewnym stopniu taki podziat wydaje sie
by¢ sprawiedliwy, kiedy wezmiemy pod uwage wyniki zesztorocznego konkursy, gdzie wina z
dzikiej rézy zajety 6 pierwszych miejsc. Z drugiej strony stawia to przed winiarzami koniecznosé
poswiecenia winom rézanym wigcej serca i uwagi, co najmniej (o ile nie wiecej z uwagi na
mozliwosci surowca) tyle co winom jabtkowym czy Sliwkowym.

Wina czerwone potstodkie i stodkie to najwieksza ze wszystkich kategorii. Obejmowata ona az
43 butelki, wobec czego nawet dwie komisje miaty sporo pracy. Juz tradycyjnie poziom byt
zréznicowany z kilkoma winami bardzo dobrymi a nawet wybitnymi. Jako surowiec dominowaty
wisnie i porzeczki. Oceny pokazujg jednak, ze nie stanowig one cudownego $rodka do
otrzymania wybornego wina. Podobnie jak przy innych owocach konieczne jest wyczucie i
umiejetnoéci, aby taki trunek stworzy¢. Nie ma tez jednoznacznej odpowiedzi czy kupazowac
wina czy nie, czy stosowac jeden surowiec czy kilka. Zarowno w jednym jak i drugim przypadku
mozna uzyskac bardzo dobry, jak i bardzo zty efekt. Najlepszym przyktadem jest tegoroczne
wino z aronii, ktore znalazto sie posrodku finalnego zestawienia. Tak czy inaczej wiekszos¢ win
byta r6znego rodzaju kompozycjami moszczéw owocowych. Win gronowych byto zaledwie czy
tez az siedem, a ich poziom mocno zréznicowany.

Wady tej kategorii sg nadal oczywiste i stale sie powtarzajgce. Gtéwng jest klarownos¢. Duza
czes¢ zgtoszonych win byta bgdz metna, bgdz zawierata nieprzyjemne dla oka ptywajgce mety.
Kilka sztuk byto nagazowanych, a co najmniej dwa miaty posmak kiszonej kapusty, oznaczajacy
powazne zepsucie sie wina. Balans cukru i kwasow stanowi duzy problem, lecz zazwyczaj ten
pierwszy jest dominatem. Kilka win byto ewidentnie przestodzonych niezaleznie od tego ile
kwasu bysmy dodali. Co sig za$ tyczy budowy ocenianych trunkdéw to cze$é sposrdd nich miata
strukture zbyt mocng lub czesciej zbyt stabg. Jednak duza czes¢ win bronita sie bardzo dobrze
pod tym katem, co rowniez pokazuje wzrost poziomu ocenianych win. Podobnie jak wsréd win z
kategorii wytrawnych/potwytrawnych wiele trunkéw w tej kategorii miato zbyt duzy poziom
alkoholu w stosunku do reszty elementdéw sktadniowych. Nalezy pamietac, ze nawet przy
planowaniu produkcji win ciezkich nie tylko alkohol jest waznym czynnikiem, ale i cukier,
kwasowo$¢ a takze budowa. Ta ostatnia niestety bardzo czesto byta niewystarczajgca dla typu
wina. W dalszym ciggu wystepuje problem z klasyfikacjg win i do kategorii win czerwonych
trafity wina z dzikiej rézy. Komisje postanowity jednak wina oceni¢ odejmujac stosowng ilosé
punktéw za btad klasyfikaciji.

Niemniej kategoria win czerwonych pétstodkich/stodkich prezentowata sie nadzwyczaj okazale,
co dobrze prognozuje na przysztosé. Pomimo tak wielu zgtoszen, kilka win wyrézniato sie na tle
reszty. Wsrod nich dominowaty wina z czarnej porzeczki, wisni i owocdw czarnego bzu w
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roznych kombinacjach. Organizatoréw cieszy fakt, iz grupa ciekawych win, nadsytanych na
konkurs jest coraz wieksza. Wida¢ ewidentnie, ze poziom win konkursowych stale sie¢ podnosi.
Pojawity sie ciekawe pomysty i niecodzienne kompozycje. Duze wrazenie zrobito wino
poétstodkie truskawkowo-wisniowe z dodatkiem kwiatéw czarnego bzu. Autorowi wina udato sie
umiejetnie potgczy¢ truskawki z wisniami a dodatek kwiatéw bzu byt niewielki, jedynie dajacy
ciekawy, tajemniczy posmak w tle. Wino to, dzieki temu potaczeniu, uzyskato
wieloptaszczyznowg strukture oraz miato bardzo dobrze zbudowane aromaty.

Jednak wigkszos¢ zgtoszonych win byta jedynie poprawna. Wina byty wykonane bez wiekszych
bteddéw ale brakowato im tego czegos, co zwrdcitoby na nie uwage komisji. Brakowato im gtebi
smaku, rozbudowanych aromatéw oraz dtuzszego finiszu. Byty monotematyczne,
jednoowocowe, ptaskie. Atoli taki stan rzeczy raczej motywuje do doskonalenia warsztatu, a
dzieki takim konkursom jak w £odzi mamy mozliwo$é doszkalania czy raczej tworzenia od
podstaw w petni $wiadomego winiarstwa domowego. Z takg oto myslg przewodnig pozostaje
czekac na kolejng edycje Konkursu Win Domowych organizowanego w todzi.

Na zakonczenie pozostaje podziekowac i pogratulowac¢ wszystkim uczestnikom konkursu, tym
ktorzy osobidcie wzieli w nim udziat, ale i tym ktorzy postanowili jedynie poddac pod ocene
efekty swojej pracy. Rosnaca ilos¢ zgtaszanych win w kolejnych odstonach konkursu pokazuje,
Ze cieszy sie on uznaniem wsrod braci winiarskiej. Napawa to duma i optymizmem
organizatoréw. Ze swojej strony my, winiarze skupieni w £6dzkim Klubie Winiarzy, mozemy
zapewnic, ze poziom konkursu pod katem organizacji bedzie stale wzrasta¢. Spodziewamy sie
tez, ze podobnie bedzie wzrasta¢ poziom nadsytanych trunkéw.
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