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Owoce stosowane w winiarstwie i miodosytnictwie zawierajg hydrokwasy
okreslajace kwasowosS¢ wina i dajgce jego zrownowazony smak. Sg to zazwyczaj
kwasy: winowy, jabtkowy, cytrynowy, bursztynowy, szczawiowy i octowy.
Wptywajg one nie tylko na smak nastawianego wina czy miodu ale ich iloS¢ i
wzajemne proporcje znaczaco wptywajg na prace drozdzy. Zbyt duza kwasowo$¢
dziata hamujgco na prace drozdzy, zbyt mata sprzyja rozwojowi szkodliwych
bakterii i stabo chroni przyszte wino.

Kazdy winiarz amator, wcze$niej czy pozniej natyka sie na konieczno$¢ okreslenia kwasowosci.
Nastawiany moszcz jest zazwyczaj zbyt kwasny. Aby zmniejszyé kwasowo$¢ zazwyczaj zaleca
sie pewne rozcienczenie wodg. Ale trudno dac uniwersalne proporcje rozcienczania, nawet
odnoszace sie do tego samego owocu. Styszymy zalecenie - zmierz kwasowo$c¢. Ale co to
znaczy? Jaka kwasowo$¢? Czasem spotykamy sie ze zdaniem - "jest bardzo kwasny, ma
niskie pH".Czy dodanie wody do nastawu podniesie pH? A wiasciwie co nam daje znajomosé
pH nastawu?

Postaramy sie dac zarys takich pojec jak: kwasowos¢ nastawu, poziom pH nastawu czy
kwasowo$¢ lotna wina. Zaczniemy moze od pojecia kwasowos¢ nastawu. Zazwyczaj oznacza
ona kwasowo$¢ miareczkowg. Poziom tej kwasowosci wyznacza sie przeprowadzajgc proces
miareczkowania

. Wynik méwi nam ile gramow kwasu jest obecnych w 1 litrze roztworu. Dodajgc do naszego
moszczu o okreslonej kwasowosci miareczkowej takg sama ilo$¢ wody, zmniejszamy
kwasowo$¢ miareczkowg dwukrotnie. Odczuwana smakowo kwasno$¢ moszczu spada
znaczgco. W winach/miodach poziom kwasowosci miareczkowej powinien miescic sie w
zakresie od 5,5 do 8,5 g/l. Im bardziej stodkie jest wino/midd tym wyzszg powinien miec
kwasowo$¢ aby osiggnaé zrébwnowazony smak.

A co z kwasowoscig wyrazong przez pH? Moszcz moze by¢ okreslany jako kwasny poniewaz
ma niskie pH. Jednak smakowo, w potocznym sensie, mozemy tego nastawu nie oceniaé jako
kwasny. Co to jest wiec za kwasowos¢ ? Nazywana jest kwasowo$cig czynna, a jej wynik
podawany jest w jednostkach pH. Uproszczona definicja méwi , ze jest to ujemny logarytm
stezenia jonéw wodorowych w roztworze. Uff, nie bedziemy sie zagtebia¢ dalej, co to znaczy
doktadnie - zostawimy to chemikom. Dla nas wystarczy uswiadomic sobie ze kwasowos$¢
czynna oznacza site kwasow a nie ich ilos¢. Dla przyktadu jak poprzednio, mamy nastaw
ktorego wartos¢ pH=4. Dodajemy takg samg ilos¢ wody, mierzymy pH i widzimy ze nadal mamy
pH=4 (w uproszczeniu). Zatem dodanie takiej samej ilosci wody nie zmniejszyto kwasowos$ci?
Nie, bo kwasowo$¢ czynna, oznacza site kwaséw a nie ich ilos¢. Wyobrazmy sobie, ze mamy
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dwa nastawy: jeden ma pH=4 drugi ma pH=5. Jasne, pierwszy jest bardziej kwasny gdyz ma
nizsze pH. Drugi jest mniej kwasny gdyz poziom pH=5, Ale sita kwasow tego drugiego jest 10
razy mniejsza - gdyz pH jest skalg logarytmiczng. Poziomy pH interesujace winiarza mieszczg
sie w zakresie 2,5<pH<4,5. Woda destylowana ma pH=7. Interesujgca jest zwtaszcza wartosé
pH=3,2, gdyz uwaza sie jg za graniczng dla wiekszosci drozdzy. Ponizej tej wartosci,
Srodowisko jest zbyt kwadne i wiekszos$¢ drozdzy znaczaco zwalnia swojg prace lub zatrzymuje
sie.

Kwasowos¢ lotna a doktadnie jej poziom oznacza ilo§¢ gramoéw kwasoéw octowego, mastowego
czy propinowego w 1 litrze roztworu. W winiarstwie odnosi sie gtdwnie do zawartosci kwasu
octowego. Wyznacza sie jg miareczkujac oddestylowane kwasy lotne. Chociaz dopuszczalny
poziom kwasowosci lotnej w winach czerwonych jest do$¢ wysoki i moze dochodzi¢ do 1,7 g/l.,
to warto$¢ graniczna po osiggnieciu ktérej drozdze spowalniajg prace lub zatrzymujg sie wynosi
0,9 g/l.

Podsumowujac, w winiarstwie wprowadza sie nastepujace rodzaje kwasowosci:

- kwasowos¢ miareczkowg -jest to kwasowos¢ wptywajgca na smak miodu czy
wina. Jej wartos¢ podawana jest zazwyczaj w g/l nastawu. Wartosc ta oddaje ilos¢
kwaséw w nastawie. Poziom kwasowos$é miareczkowej okreslamy w procesie
miareczkowania.

- kwasowos$c¢ czynng pH -okresla stezenie zdysocjowanych jonéw
wodorowych. Warto$¢ ta oddaje site oddziatywania kwaséw w nastawie. Poziom
kwasowosci czynnej mierzymy za pomocg przyrzadu zwanego pH - metrem lub

za pomocg indykatorow kwasowo - zasadowych, tzw. papierkdéw lakmusowych
- kwasowos¢ lotng - oznacza ilo$¢ kwaséw lotnych. Gtéwnie oddaje ona ilosé

kwasu octowego w nastawie. Pomiar kwasowosci lotnej odbywa sie poprzez
oddestylowanie kwaséw lotnych i miareczkowanie.

[Rocznik
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[Nazwa szczepu

[Region

[Kwasowos¢ czynna

[BH]

[Kwasowos$¢ miareczkowa [g/]

[Kwasowosc¢ lotna VA

9/

(2002

[Cabernet Sauvignon

[Yarra Valley

[3,53

518
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0,61

2003

[Cabernet Sauvignon

[Bérrosa Valley

(3,54

(64

[0,68

[2002

[Shiraz

[Macedon Ranges

(3,42
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(64

0,62

(2002

[Shiraz

[Hunter Valley

(3,48

516

(0,66

Przyktadowe wielkosci kwasowosci czynnej, miareczkowej i lotnej w gotowym
winie.

Jak widzimy z powyzszej tabeli nie istnieje proste powigzanie pomiedzy
poziomem wartosci roznych rodzajéw kwasowosci.
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