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Celem niniejszego doswiadczenia byto sprawdzenie wptywu rodzaju drozdzy winiarskich oraz
pozywek na proces fermentacji i wkasciwosci otrzymanych win.

Opisane ponizej doswiadczenie zostato przeprowadzone na takich kombinacjach drozdzy i
pozywek:

Tokay + Uniwersalne + (NH4)2HPO4
Enovini + (NH4)2HPO4

Fermivin PDM + (NH4)2HPO4

Enovini + (NH4)2HPO4 + Kombi

Enovini + Pozywka z witaming B

Enovini + (NH4)2HPO4 + ekstrakt stodowy
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Opis doswiadczenia

Dla niniejszego badania surowcem bylty jabtka. Do 60 kg tegoz surowca, po uprzednim
rozdrobnieniu, dodano wymagang iloS¢ pektoenzymu Rapidase Maxi Fruit. Po 48 godzinach
catos¢ wyttoczono, uzyskujac 55,2 litra soku, z czego wynika, ze wydajnos¢ jabtek byta na
poziomie okoto 92%. Uzyskany sok posiadat 9,5 stopnia w skali Ballinga. Uzyskany moszcz
podzielono na szes¢ réwnych czesci i wlano do balondéw o pojemnosci 15 litréw kazdy, a
nastepnie dodano wskazang ilos¢ drozdzy. W pierwszych trzech nastawach zréznicowanie
polegato na dodaniu innej rasy drozdzy przy zastosowaniu takiej samej pozywki — DAF
(fosforan dwuamonowy). Z kolei nastawy 4, 5 i 6 roznity sie typem pozywki przy uzyciu tego
samego szczepu drozdzy — Enovini.

Nastawy zostaty przygotowane 14 pazdziernika 2012 roku i wtedy tez dodano okreslone typy
drozdzy. Pierwsze oznaki rozpoczecia fermentacji daty sie zauwazy¢ juz 15 pazdziernika w
prébie nr 6 (Enovini) oraz nr 1 (Tokay-Uniwersalne). Nastepnego dnia (41 h) juz wszystkie
nastawy wykazywaty oznaki rozpoczecia fermentacji. Wowczas to dodano do nastawow
ustalone pozywki. Ewidentnie drozdze Fermivin PDM, mimo iz wystartowaty jako czwarte,
zaczety najszybciej przerabiaé cukier zawarty w soku jabtkowym, za$ mieszanina
Tokay/Uniwersalne najwoniej. Drozdze Enovini swojg praca zblizone byty do drozdzy Fermivin
PDM i po uptywie 72 godzin poziom cukru w trzech z czterech prob zmalat do 1,5 Blg. Wtedy to
do nastawow trafita pierwsza porcja syropu cukrowego w proporcji 1:1.

Po dostodzeniu drozdze Fermivin PDM nadal przodowaty w intensywnosci fermentacji, co
pokazywaty kolejne pomiary zawartosci cukru. Wérdd nastawdw z drozdzami Enovini nastagpito
zréznicowanie — nastaw z dodatkiem ekstraktu stodowego pracowat nieco wolniej niz pozostate,
uzyskujac po 128 h poziom 8 Blg, przy 6,5 Blg dla préb 2 i 4 oraz 6 Blg dla proby 5. Najstabiej w
dalszym ciggu radzita sobie mieszanina drozdzy Tokay/Uniwersalne. Tego samego dnia, kiedy
zostaly zrobione wyzej wymienione pomiary, dodano drugg dawke pozywek. Po tej czynnosci
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zrdznicowanie wsrod nastawow z drozdzami Enovini wzrosto (156 h). Wyniki prezentowaty sie
nastepujaco préba nr 2 — 1,5 Blg; proba nr 4 — 3Blg; préba nr 5 — 2 Blg; proba nr 6 — 4 Blg. W
tym czasie w nastawie z Fermivin PDM miernik wykazat wartos¢ 0, a w nastawie z
Tokay/Uniwersalne 9 Blg.

Po uptywie 228 godzin wszystkie nastawy oprocz Tokay/Uniwersalne (3 Blg) przerobity
pierwszg porcje cukru, wobec czego dodano do nich 0,8 kg cukru rozpuszczonego w
fermentujgcym moszczu. Czynnoé¢ te dla pierwszego nastawu wykonano dopiero po uptywie
300 godzin od jego sporzadzenia. Nadal widoczne byto zréznicowanie wéréd nastawdw, gdzie
uzyto drozdzy Enovini. Réznica pomiedzy najwyzszg a najnizszg wartoscig przy pomiarze
wyniosta okoto 1,5 Blg.

Po 398 h ponownie w tych samych co wczeséniej pieciu prébach stwierdzono przerobienie
dodanej porcji cukru, wiec dodano kolejng porcje cukru (0,6 kg), rozpuszczonego w pracujgcym
winie. Tokay/Uniwersalne w tym czasie osiggnety 4 Blg. Z tego wzgledu procesu dostodzenia
dokonano w nich dopiero w 558 godzinie. Niezaleznie od wykazanych pomiaréw w 585 h do
kazdego z nastawédw dodano $wiezo wycisniety sok jabtkowy - ten sam surowiec i ten sam
poziom cukru.

Wobec ewidentnie stabszej pracy nastawu z drozdzami Tokay/Uniwersalne, zdecydowano sie
dodac¢ do niego kolejng porcje pozywki, jednakze innej niz wczeéniej uzyta. | tak do nastawu
trafito 1,9 g pozywki Kombi (626 h). W tym samym czasie przy pomiarze proby z drozdzami
Fermivin PDM cukromierz wykazat 0 Blg. Po uptywie doby do tego grona dotgczyty préby nr 2 i
5. Wsréd nastawow z drozdzami Enovini cukier najpdzniej zostat odfermentowany do poziomu
0 Blg w prébie nr 4, gdzie zostata uzyta mieszanina pozywek DAF i Kombi. Drozdze
Tokay/Uniwersalne odfermentowaty cukier do poziomu 0 po uptywie 769 h.
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Whioski

Jak powszechnie wiadomo stosowanie w produkcji win drozdzy szlachetnych niesie za sobg
wiele korzysci, wsrod ktorych nalezy wymieni¢ mozliwos¢ uzyskania wiekszej mocy wina,
szybsze ukonczenie fermentacji, wiekszg stabilnos¢ wina. Co wiecej, posiadajg one wigkszg
odpornosc¢ na garbniki, a powstate wina nie tracg swojej barwy jak w przypadku win
prowadzonych na drozdzach nieszlachetnych. Ponadto drozdze dzikie sg mniej odporne na
kwasy, cukier i alkohol, co powoduje, ze tworzenie nastawdw w oparciu o nie jest niewskazane.
Bardzo waznym aspektem jest réwniez tempo fermentac;ji, ktore mozemy w wiekszym stopniu
planowacé i kontrolowac. Oprécz tempa fermentacji wazna jest zdolnos¢ drozdzy do ochrony
barwnika przed jego wypadaniem w moszczach o duzej zawartosci antocyjandéw. Dotyczy to np.
aronii i czarnej porzeczki - jednych z lepszych surowcow na czerwone wina owocowe. Kolejna
kwestia to profile smakowo-zapachowe, jakie uzyskujemy przy stosowaniu poszczegélnych
szczepdw drozdzy. Kazdy z nich ma swoje cechy, czesto charakterystyczne, dzieki czemu
mozemy réwniez na tym poziomie manewrowac przy planowaniu nastawu. Przy doborze
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drozdzy nalezy kierowac sie nie tylko klasyfikacjg okreslajaca, do jakiego typu wina dany
szczep drozdzy jest zalecany, lecz réwniez nalezy uwzgledni¢ surowiec, na jakim bedziemy
pracowac. Na chwile obecng trudno jest jednoznacznie stwierdzié, ktére z dostepnych w Polsce
drozdzy bedg najlepsze dla danego surowca, poniewaz winiarstwo owocowe w obecnym
charakterze dopiero powstaje.

Niniejsze dodwiadczenie ukazato bardzo istotny aspekt prowadzenia fermentacji, a mianowicie
wptyw pozywek na otrzymane wino. Jak sie okazuje, nie tylko poszczegdlne rasy drozdzy majg
wptyw na to, jaki charakter bedzie miat otrzymany przez nas trunek. Sama koniecznosc¢
stosowania pozywek dla drozdzy podczas fermentacji nie podlega dyskusiji i jest wrecz
niezbedna dla jej prawidtowego przebiegu. Inng kwestig jest to, jakg pozywke dobrac. Sposrdd
trzech rodzajéw pozywek produkowanych przez firme Biowin, kazda daje inne rezultaty
koncowe. Nadmienic jednak nalezy, ze nie wystepuje tutaj zréznicowanie lepsze-gorsze,
poniewaz kazda daje inny efekt. Przy tak szerokim wachlarzu drozdzy, a przede wszystkim
surowcoOw, ponownie nie mozna jeszcze stwierdzic, jakie rezultaty da uzycie danej pozywki przy
danych drozdzach i owocach. Niemniej jednak to opracowanie ukazuje niektére cechy
stosowanych pozywek (nastawy nr 4, 5 i 6), na podstawie czego mozna w pewien sposdb
wybrac¢ najkorzystniejsze rozwigzanie dla naszych zamierzen i oczekiwan.

Zroznicowanie na etapie fermentacji oraz finalnych rezultatéw uzasadni¢é mozna sktadami
chemicznymi pozywek. Jak wiadomo, gtbwne pozywienie dla drozdzy stanowig zwigzki fosforu i
azotu, ktére majg najwiekszy wptyw na ich namnazanie. Jednakowoz nie samym fosforem i
azotem drozdze zyjg. Oprocz tego korzystne dziatanie ma witamina B oraz Sciany komorkowe
drozdzy. Pierwsza z nich znajduje sie zarbwno w pozywce z witaming B, jak i w pozywce
Kombi. Drugie natomiast znajduja sie jedynie w pozywce Kombi. Z racji tego, ze pozywka z wit.
B oraz Kombi posiadajg inne sktadniki niz sam fosfor i azot, procentowy udziat tych
pierwiastkdw jest mniejszy w obu mieszankach niz ma to miejsce w pozywce DAF.
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Tempo przerabiania cukru na alkohol

oziom cukeu w stopniach Blg

Uzyskana moc win
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