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Drozdze aktywne - nowa forma sprzedazy szlachetnych drozdzy winnych. Sg to komorki
wyselekcjonowanych szczepdw drozdzy, suszone rozpytowo. Sprzedawane sg w
hermetycznych opakowaniach zabezpieczajacych je przed dostepem wilgoci. Bardzo tatwe w
przygotowaniu tzw. uwodnieniu. Po otwarciu opakowania, suche drozdze dodajemy do wody o
temperaturze 35 st.C. Po okoto 20 minutach mozna je dodaé do nastawu. Nalezy zadbaé aby
roznica temperatur pomiedzy nastawem a dodawanymi drozdzami nie przekroczyta 10 st. C.

Firma BIOWIN posiada w swojej ofercie drozdze aktywne firmy DSM.
Sprzedawane sg pod nazwami handlowymi:

- FERMIVIN PDM - drozdze do win biatych, czerwonych i miodow. Nadajg sie
znakomicie do trudno fermentujacych nastawdw oraz do restartéw. Nominalna
tolerancja na alkohol to 16%. dopuszczalna temperatura. fermentacji 14 st. C - 28

st. C.
- FERMICRU VR5 - drozdze do jakosciowych win czerwonych wymagajacych

diugiego lezakowania. Zabezpieczajg wina przed niekorzystnymi skutkami
lezakowania (np. wypadaniem barwnika) oraz wspierajg wytwarzanie owocowych
aromatow w winach gronowych. Nominalna tolerancja na alkohol to 15,5%,

dopuszczalna temperatura fermentacji 18 st. C - 30 st. C.
- FERMIVIN - drozdze uniwersalne do win biatych i czerwonych. Nadajg sie

dobrze do szybkiego i bezproblemowego odfermentowywania nastawow.
Redukujg zawarto$¢ kwasu jabtkowego w nastawach. Nominalna tolerancja na
alkohol to 14%, dopuszczalna temperatura fermentacji 15 st. C - 35 st. C.

Drozdze sprzedawane sg w opakowaniach po 7g wystarczajgcych na 10 - 35 |I. Rehydratyzacja
odbywa sie w wodzie o temp. 35 st. C, bez dodatku cukru.

W sprzyjajacych warunkach, jak kazde drozdze, wykazujg mozliwo$¢ odfermentowania do
wyzszych warto$ci niz nominalne o okoto 1% alkoholu.
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