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Kazdy winiarz wczesniej czy pdzniej, zetknie sie z problemami podczas fermentacji swojego
nastawu. W badaniu przeprowadzonym przez American Vineyard Foundation zatrzymana lub
spowolniona fermentacja stanowi czwarty najwazniejszy problem enologiczny jaki trapi
producentdéw wina.

Co powoduje, ze drozdze ktore prowadzity do tej pory fermentacja, nagle spowalniajg lub
zatrzymujg sie? Powodow jest wiele — wszystkie zazwyczaj prowadzg do tego samego.
Pobieranie cukru przez drozdze znaczaco zwalnia lub zupetnie zatrzymuje sie. Czynniki
hamujace czesto przejawiajg efekt synergii wzmacniajgc wzajemnie swoje dziatanie. W tym
opracowaniu skupimy sie wytgcznie na sposobach pokonania zatrzymanej fermentacji. Nie
bedziemy sie zajmowaé przyczynami powstania tego problemu.

Zanim zdecydujemy sie jak postepowac z zatrzymanym nastawem powinniémy przeanalizowac¢
ponizsze punkty:

- zmierzy¢ poziom cukru i oszacowac zawarto$¢ alkoholu.

- wyliczy¢ wartos¢ jednostki Delle DU. Wartos¢ DU = 4,5 « alkohol[%] + poziom cukru [st.
Bllg.]. Jezeli 65 < DU < 70 restart nastawu bedzie bardzo trudny. Jezeli 70 < DU to powodzenie
restartu bez obnizenia poziomu alkoholu jest niemozliwe. Im wyzszy poziom alkoholu tym
mniejsze szanse na udany restart.

- sprawdzi¢ nastaw pod kgtem obecnosci bakterii fermentacji mlekowe;.

- sprawdzi¢ zywotno$¢ drozdzy za pomocg btekitu metylowego. Jezeli mniej niz 25%
komorek drozdzy zyje i DU < 65, nastaw nalezy zla¢ znad osaddw i ponownie zaszczepié.
Jezeli wiecej niz 25% komoérek drozdzy zyje i DU < 65 jest mozliwe aby wznowic i zakonczy¢
fermentacje z obecng w nastawie populacjg drozdzy.

Wznowienie fermentacji — procedura dla przypadku kiedy w nastawie nie ma bakterii
fermentacji mlekowej i jest wystarczajgca populacja zywych komérek drozdzy:

1. moszcz nalezy ogrzac lub schtodzi¢ tak aby jego temperatura wynosita 18 — 20° C.
Zarobwno wysoka jak i niska temperatura hamuje prace drozdzy.

2. dodac preparat ze Scianek komérek drozdzy (Kombi, Fermaid K, Activit) w ilosci 0,1 —
0,15 g/l do nastawu ktéry zatrzymat sie. Jezeli ten preparat byt dodawany wczesnie nalezy
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doda¢ jedynie 0,1 g/l.

3. jezeli 3,2 < pH nastawu < 3,4 nalezy dodaé¢ SO2 w ilosci 20 ppm, jezeli 3,5 < pH nastawu
nalezy doda¢ SO2 w ilosci 25 ppm. Warto$¢ 20 ppm odpowiada iloéci pirosiarczynu potasu 0,4
g/10l. nastawu. Wartos¢ 25 ppm odpowiada ilosci pirosiarczynu potasu 0,5 g/10l.

4. nalezy mieszaé codziennie tak ,aby rozprowadzi¢ osady drozdzowe w catej objetoSci
nastawu.

Bakterie fermentacji mlekowej.

Nalezy rozwazy¢ obecnos¢ bakterii fermentacji mlekowej jezeli pH > 3,5 a kwasowos¢ lotna VA
> 0,6 g/Il. Pod mikroskopem nalezy sprawdzi¢ obecnos¢ laktobakterii. Uwaga! Nie nalezy
wykonywag restartu nastawu jezeli nastaw jest zakazony. Bakterie nadal bedg sie rozmnazag i
w koncu doprowadzi to do nieodwracalnego zepsucia sie nastawu. Siarkowanie nastawu tutaj
nie pomoze, gdyz laktobakterie sg mato wrazliwe na SO2. Nalezy przefiltrowaé nastaw przez
odpowiedni mikrofiltr (zdolny zatrzymac bakterie) lub dodac preparatu lizozym, ktory zniszczy
wiekszos¢ szkodliwych laktobakterii. Lizozym nalezy doda¢ w dawce 300 — 500 ppm. Dziatanie
lizozymu nalezy sprawdzi¢ nastepnego dnia obserwujac pod mikroskopem czy komorki bakterii
ulegajg dezintegracji.

Jezeli kwasowosc lotha VA jest w granicach 0,9 g/l. to poziom kwasu octowego uniemozliwi
pomys$iny restart za pomoca szczepienia $wiezymi drozdzami.

Restart i hartowanie.

Jezeli w nastawie znajdujg sie bakterie fermentacji mlekowej to nie nalezy wykonywac restartu.
Przyczyny sg opisane powyzej. Za pomocg btekitu metylowego nalezy sprawdzi¢ zywotnosé
drozdzy zatrzymanego nastawu. Jezeli martwe drozdze stanowig powyzej 75% ilosci to nastaw
nalezy starannie zla¢ znad osadéw drozdzowych.

Dodajemy pozywke kompleksowg Kombi w ilosci 0,2 g/l. Pozywke nalezy starannie rozpusci¢ w
niewielkiej ilodci zatrzymanego nastawu, tak aby otrzymac¢ homogeniczng zawiesing nie
zawierajgca grudek. Nastepnie tak przygotowang zawiesing starannie rozprowadzamy w catej
objetosci nastawu. Najlepszy bytby tu preparat sktadajacy sie wytacznie ze Scian komadrek
drozdzy, lecz taki jeszcze nie jest dostepny na naszym rynku. Nalezy przestrzegac podanej
iloéci pozywki Kombi, gdyz zbyt duza ilo$¢ preparatu ze $cian komérek drozdzy moze
wprowadzi¢ drozdzowe nuty.

Dodatkowo wskazane jest wprowadzenie specjalnego preparatu z celulozy w ilosci okoto 1g /I
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zatrzymanego nastawu. Dodajemy go analogicznie jak pozywke Kombi, w postaci
homogenicznej zawiesiny i starannie mieszamy z cato$cig nastawu. Niestety taki preparat jest
rowniez niedostepny na rynku i zmuszeni jestesmy prawdopodobnie ten etap pomingg.

Postepowanie to ma na celu wprowadzenie scian komérek drozdzy i preparatow celulozy ktére
sg naturalnymi absorbentami substancji hamujgcych znajdujgcych sie w nastawie. Nastaw
nalezy pozostawi¢ w spokoju przez 48 godzin, aby pozwoli¢ absorbentom wykona¢ swojg prace
a osadom osig$¢ na dnie naczynia fermentacyjnego. Po tym czasie zlewamy starannie miéd
znad osaddéw. W ten sposdb pozbywamy sie zaréwno substanciji hamujgcych prace drozdzy jak
i osadéw z martwych drozdzy. Musimy pamieta¢ ze martwe drozdze wysytajg ,sygnaty
biochemiczne” hamujace rozwdj nowych drozdzy i usuniecie tych osaddw jest konieczne. Tak
przygotowany nastaw jest gotowy do ponownego zaszczepienia

- nalezy przygotowac matke drozdzowg na soku owocowym bogatym w sktadniki odzywcze
dla drozdzy. (np. sok z jagdd czarnego bzu).

- ilos¢ soku powinna wynosi¢ okoto 5% objetosci zatrzymanego nastawu. Zauwazmy ze MD
o objetosci tylko 1% jest tez warta zachodu. Do przygotowanego soku nalezy dodac drozdzy
aktywnych w ilosci 0,4 -0,7 g/l zatrzymanego nastawu. Zaleca sig uzycie drozdzy DSM
Fermichamp (drozdze fruktofilne), DSM Fermivin PDM, BC 103 Fermentis lub drozdzy
Uvaferm L-43. Nalezy pamietac¢ aby do restartu, nie uzywaé tego samego szczepu na ktérym
nastaw zatrzymat sie.

- MD z soku i uwadnianych drozdzy przygotowujemy wedtug powszechnie stosowanych
zasad. Nalezy pamieta¢ aby uwadniane drozdze nie zaznaty szoku termicznego.

- kiedy zobaczymy pierwsze odznaki fermentacji MD, nalezy dodaé do niej pozywke
kompleksowg (np. Kombi) w ilosci 0,25 g/l MD oraz DAP w ilosci 1g/l. MD oraz odpowiednig
ilos¢ miodu tak aby zachowac gestos¢ nastawu. Cato$¢ dobrze wymieszad.

- restart nalezy prowadzi¢ w temperaturze 18 - 20° C. Nalezy zadbaé aby temperatura
podczas catego procesu restartu i pézniej nie zmieniata sie zbytnio.

- kiedy tylko MD zacznie dobrze fermentowac, co trwa zazwyczaj od 6 do 8 godzin, nalezy
podwoic jej objeto$¢ dodajac takg samg ilos¢ zatrzymanego miodu. Jednoczesnie dodaje sie
pozywki kompleksowej 0,25 g/l oraz DAP'u 0,5 g/l w przeliczeniu na ilo§¢ dodawanego
zatrzymanego nastawu.

- kiedy tak powigkszana MD ponownie zacznie dobrze fermentowac powtarzamy cykl
dodawania zatrzymanego miodu. Nalezy doda¢ takg ilo$¢ jakg obecnie stanowi MD i
odpowiednig ilo$¢ pozywki kompleksowej i DAP. Nalezy przestrzegac reziméw czasowych.

- kiedy tak powiekszana MD osiggnie objeto$¢ 25% - 50% pozostatego zatrzymanego
nastawu, dodajemy jg do catosci z jednoczesnym dodaniem wymaganej ilosci pozywki.

- takie postepowanie jest dos¢ zmudne, ale daje najwieksze szanse restartu tak trudnego
nastawu jakim jest miéd.
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Uwagi:

Niektdre zalecenia sg trudne do wykonania w warunkach amatorskich, jak np. badanie
zatrzymanego nastawu pod katem obecno$ci bakterii fermentaciji mlekowej. Jednak przy
pewnej wprawie mozna sie doszuka¢ zapachdw jogurtowych w nastawie bez specjalistycznego
badania. Analogicznie jest z duzym poziomem kwasowosci lotnej. Wiedzac czego szukamy
tatwiej bedzie nam to znalez¢.

Wstepne oszacowanie prawdopodobienstwa restartu za pomocg jednostek Delle jest bardzo
pomocne. Nalezy zawsze wyliczy€ jednostke Delle

Kiedy nie mozemy stwierdzi¢ bez specjalistycznego sprzetu jaka jest witalno$¢ drozdzy to
zawsze w pierwszym kroku mozemy stara¢ sie pobudzi¢ fermentacje (patrz wznowienie
fermentacji).

Kiedy wznowienie fermentacji nie powiedzie sie mozemy przystagpic¢ do restartu pamietajac o
zlaniu restartowanego nastawu i zmianie szczepu drozdzy na inny, wczesniej nie uzywany.

Wiekszos¢ mioddw ktére sie zatrzymaty majg znacznie wiekszg ilo$¢ fruktozy w nastawie niz
glukozy. Kiedy cata glukoza zostanie juz przerobiona (trojniaki przy wskazaniu 18 - 20° Blg.)
najlepsze do restartéw sg fruktofilne szczepy takie jak np. DSM Fermichamp.

Kiedy drozdze pomimo to nie chcg ruszy¢ mozna sprobowaé poprawié¢ stosunek
fruktoza/glukoza przez dodanie pewnej ilosci miodu. Trudno jest tutaj podac zalecang ilo$¢ jaka
nalezatoby dodaé, gdyz zalezy ona kazdorazowo od jednostkowej sytuaciji.

Pamietajmy ze zawsze jest lepsza profilaktyka niz leczenie. Zatem najlepiej jest stosowac sie
do zalecen przedstawionych w artykule "Podstawy Fermentaciji Miodow" .

Opracowano i dostosowano do warunkéw polskich na podstawie:

Lisa Van de Water "Stuck and Sluggish Wine Treatment Summary"

Gordon Specht "Overcoming stuck and sluggish fermentations", Lallemand
Alison Crowe, "Avoiding Stuck Ferments",Wine Business Monthly - August, 2007
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