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Destylat malinowy w odrdznieniu od spirytusu malinowego nie jest wytwarzany z
przefermentowanego moszczu malinowego.

Aromaty malinowe podczas fermentacji nie zachowujg niestety czystego charakteru
owocowego. Dlatego tez jedynym sposobem uzyskania dobrej jako$ci destylatu jest odpedzenie
moszczu malinowego macerowanego spirytusem.

Do eksperymentu wzigto 14,5 kg bardzo dojrzatych, lekko juz fermentujgcych malin odmiany
,,Polana" i dodano 5 | spirytusu 95 %. Maceracja trwata 24 godz.

Nastepnie dokonano destylacji prostej, bez zadnych urzadzen intensyfikujgcych. Grzanie
posrednie (ptaszcz wodny) w poczatkowej fazie 2 kW, nastepnie 1,5 kW.

Czas catkowity: 3 godz. 30 min.

Odrzucona zostata frakcja poczatkowa niosgca o dziwo aromaty podobne do przedgonow.
Miato to, jak sie wydaje, przyczyny zwigzane z poczatkiem fermentacji owocow.

Frakcja $rodkowa charakteryzowata sie czystym aromatem malinowym i jej odbiér zakonczony
zostat przy mocy 50 %.

W chwili obecnej destylat dojrzewa od roku w naczyniu szklanym przy okresowym
napowietrzaniu i spodziewane jest znaczne zaokraglenie smaku.
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