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Przeprowadzajac obliczenia winiarskie oszacowaé musimy poziom ekstraktu bezcukrowego
moszczu. W przypadku winogron zazwyczaj przyjmuje sie jego wartos¢ jako 3/20 x Blg , a
innych owocéw jako 3 Blg. Czy jest tak jednak we wszystkich przypadkach ? Intuicyjnie mozna
wyczug, ze w przypadku niektérych owocow (np. czarnej porzeczki, aronii, czeremchy) wcale
tak nie jest. Zeby sie o tym przekonaé przeprowadzitem pomiar. W tym celu uzytem soku z
czarnej porzeczki odmiany ,,Titania" pozyskanego przy pomocy sokownika. Sok wycisniety
mechanicznie z owocédw miat ekstrakt catkowity 16,4 Bx (pomiar refraktometrem), a na wyj$ciu
z sokownika 11,8 Bx. Do prébki soku dodatem drozdze i poddatem kilkudniowej fermentacji
(przebiegata wytgcznie na cukrach zawartych w owocach). Nastaw po jej zakonczeniu wykazat
4,5 Blg (pomiar areometrem). Nastepnie do odpowiedniego naczynia wlatem 250 ml doktadnie
odmierzonego menzurkg odfermentowanego soku. Menzurke przeptukatem niewielka iloscig
wody i poptuczyny wlatem do naczynia. Cato$¢ odgotowatem do ok. potowy pierwotnej
objetosci. Miato to na celu pozbycie sie alkoholu. Odwar wlatem do menzurki tacznie z wodg
ktora przeptukatem naczynie i uzupetnitem wodg do 250 ml. Pomiar wykazat 5,4 Bx i 5,5 Blg
(w ostatnim wypadku pomiar areometrem). Warto$¢ ta jest ekstraktem bezcukrowym, ale w
soku rozcienczonym wodg. Przy uwzglednieniu tego faktu i dokonujac obliczen korygujacych
otrzymujemy ekstrakt bezcukrowy w soku na poziomie 7,5 Bx.

Podobne pomiary z sokiem aroniowym ( owoce 15,4 Bx, po sokowniku 13,0 Bx, po fermentacji
5,4 Blg, po gotowaniu 6,9 Bx i 6,3 Blg) wykazaty ekstrakt bezcukrowy réwniez 7,5 Bx.

Sok czeremchowy: sok w owocach 31 Bx !ll, po sokowniku 20 Bx, po fermentaciji 4,6 Blg, po
odgotowaniu 7,4 Blg i 7,0 Bx. Ekstrakt przeliczony na sok w owocach jest wiec imponujaco
wysoki : 10,9 do 11,5 Bx.




