Joomla - Pomiar wolnego SO2

Whpisany przez Marek Nizio
niedziela, 23 sierpnia 2009 19:45

Do przeprowadzenia pomiaru wolnego SO, w winie potrzebne beda:

- pipeta 5 ml

- pipeta 10 ml

- poj. szklany 250 ml

- roztwor kwasu siarkowego : 1 cz. kwasu w 3 cz. wody
- 1 % roztwor skrobi

- 0,01 N roztwor jodyny

- woda destylowana

Roztwdér wskaznikowy skrobi otrzymuje sie przez wymieszanie potowy tyzeczki skrobi
kukurydzianej (ziemniaczanej) w ok. 2'00ml wody i gotowanie mieszaniny kilka minut. Roztwor
jest gotowy do uzycia po ostudzeniu. Swiezy roztwor powinien by¢ przygotowywany co tydzien.

Roztwor jodyny o stezeniu 0,01 N jest staby i jako taki nie jest stabilny. Przechowywany musi
by¢ w szczelnie zamknigtej butelce z ciemnego szkta. Nawet wowczas stezenie ( normalno$c)
roztworu moze sig zmienia¢ powoli.

Procedura pomiaru wolnego SO»2 w soku lub winie:

pobra¢ 10 ml probke wina i umiescic jg w szklanym pojemniku
dodac ok. 5 ml rozcienczonego kwasu siarkowego do probki wina
dodaé 2 lub 3 ml roztworu skrobi do prébki
natychmiast napetnic¢ pipete 5 ml roztworem jodyny i miareczkowac prébke wina do
osiggniecia czerwonego koloru. Kolor zblednie w ciggu kilku sekund, ale nie dodawaé wiecej
jodyny.

- zanotowac ilos¢ dodanej jodyny

- przemyc¢ pojemnik i pipety kilka razy i odtozy¢ do wysuszenia

Metoda jodowa daje dos¢ doktadne wyniki przy badaniu win biatych i r6zowych. Troche inaczej
jest w przypadku win czerwonych poniewaz jodyna reaguje rowniez z substancjami
fenolowymii. Prowadzi to do zawyzenia wynikow badan nawet o 20 %. Poza tym istnieje tu
trudnos$¢ w ocenie punktu koncowego miareczkowania z uwagi na ciemng barwe wina.
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Zwrécic nalezy wowczas uwage na lekkie zciemnienie koloru wina. Pomocne jest réwniez
rozcienczenie czerwonego wina woda w ilosci nawet do 150 ml. W kazdym badz razie pomiar
wolnego SO, w winach czerwonych wymaga pewnego doswiadczenia.

Obliczenia prowadzi sie korzystajac ze wzoru:

SO, (mg/l)= 3200 X objetos¢ jodyny ( ml) X normalno$¢ jodyny

Przyktady:

- Staby czerwony kolor powstat, gdy 2,2 ml jodyny o stezeniu 0,01 N zostato dodane do 10
ml biatego wina.

SO, = 3200 X 2,2 X 0,01 = 70,4 (mg/ )

- Ciemne czerwone wino zostato rozcienczone w 100 ml wody destylowanej. Po dodaniu
1,2 ml roztworu jodyny 0,01 N do prébki wina jego kolor lekko zciemniat

SO, = 3200 x 1,2 X 0,01 = 38,4 ( mg/l )

W artykule wykorzystano informacje zawarte w ,,The Home Winemakers Manual" Luma
Eisenmana.
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