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Pomiar kwaséw w nastawie mozna przeprowadzi¢ w sposob uproszczony. Nie uwzglednia sie
tutaj réznic pomiedzy kwasami winowym, cytrynowym i jabtkowym. Proby porownawcze z
zastosowaniem zestawu do miareczkowania z Biowin'u pokazujg ze zaproponowane
postepowanie jest wystarczajgco doktadne. Wymaga moze nieco wiecej wprawy niz
postepowanie z zastosowaniem wskaznika. W przypadku kiedy nie mozemy zauwazy¢ zmiany
koloru miareczkowanego wina/moszczu mozna zastosowac papierki wskaznikowe lub uzy¢ btek
itu bromotymolowego.

Wazne jest aby pomiary wykonywa¢ w sposéb znormalizowany, tak aby wyniki pomiaréw byty
powtarzalne i poréwnywalne z innymi wczesniej przeprowadzonymi. Podany sposéb jest bardzo
tani i wystarczajgco doktadny aby znalez¢ zastosowanie w winiarstwie amatorskim.

Sprzet i odczynnik potrzebne do przeprowadzania pomiaréw sg dos¢ tanie i nieskomplikowane:

- pipeta pomiarowa z podziatkg 0,1 cm? o pojemnosci 10 cm? z zerem u dotu
- pipeta pomiarowa z podziatkg 0,1 cm? o pojemnosci 10 cm? z zerem u gory
- kolbka stozkowa ptaskodenna (erlenmajerka) o pojemnosci 100 - 200 cm?3

- wodorotlenek sodu NaOH czysty lub cz.d.a.

- papierki wskaznikowe (niekonieczne)

Przygotowanie roztworu roboczego

Odmierzamy doktadnie 13,33 g tugu sodowego i rozpuszczamy w wodzie destylowanej tak aby
uzyskaé 1000 cm? roztworu roboczego. Odmierzong ilo§¢ wodorotlenku sodu rozpuszczamy w
800 cm 3 wody destylowanej i uzupetniamy wodg doktadnie do 1000 cm3.
Przygotowany roztwér roboczy mozna przechowywac przez dos¢ ditugi czas (co najmniej rok).

Aby przeprowadzi¢ pomiar kwasowosci (miareczkowanie) odmierzamy do kolbki stozkowej 25
cm?® badanego moszczu. Wykonujemy to za pomoca pipety pomiarowej z zerem u dotu. Jezeli
moszcz fermentuje nalezy go wczeéniej zagotowaé aby pozby¢ sie rozpuszczonego CO >
wptywajacego na wynik pomiaru.

Za pomocg pipety z zerem u gory zakrapiamy przygotowany roztwér NaOH. Po kazdym
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zakropleniu mieszamy doktadnie zawarto$¢ kolbki. Zauwazmy ze wpadajgce do kolbki krople
zasady zmieniajg na chwile kolor badanego moszczu. Po zamieszaniu zawarto$ci poczatkowy
kolor moszczu powraca. Zakraplanie roztworu tugu kontynuujemy dopoty dopdki nie nastapi
pierwsza trwata zmiana koloru badanego moszczu, nie znikajagca po zamieszaniu zawarto$ci.
Jezeli mamy watpliwosci co do momentu zakonczenia miareczkowania mozemy uzy¢
papierkow wskaznikowych.

Aby nabra¢ wprawy lub zwiekszy¢ doktadnos¢é pomiaru proponuje miareczkowanie
przeprowadzac dwukrotnie. Pierwsze miareczkowanie ma okre$li¢ szacunkowg zawarto$¢
kwasow. Drugie, doktadne - ma okresli¢ precyzyjnie poziom kwasow. Podczas drugiego
miareczkowania, kiedy zblizamy sie do warto$ci okreslonych za pierwszym razem, zakraplamy
niewielkie ilosci roztworu roboczego, starannie obserwujac czy nie nastepuje juz zmiana koloru
badanego moszczu.

llo$¢ kwaséw w moszczu (w g na litr) réwna sie ilo$ci cm?® zuzytego roztworu roboczego.

Przyktadowo jezeli zuzyjemy 12,3 cm
3

roztworu roboczego to kwasowo$¢ naszego moszczu wynosi 12,3 g/litr.
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