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Ojczyznag aronii (fac. Aronia melanocarpa, ang. black chokeberry) jest Ameryka Pétnocna.
Krzew ten ma niebagatelne wartosci dekoracyjne: kremowo-biate kwiaty pdzng wiosng (dlatego
tez jest niewrazliwa na przymrozki wiosenne, owocuje zatem niezawodnie), a jesienig pieknie
przebarwiajgce sie na czerwono lidcie. Nie jest rowniez problemem uprawa ekologiczna,
bowiem aronia w naszym klimacie nie ma zagrazajgcych jej patogendédw. Tym co nas w tej
ro$linie interesuje jednak najbardziej to jej owoce. Ich zbidr nastepuje zwykle pod koniec
sierpnia i we wrzesniu, lecz ze wzgledu na dtugie utrzymywanie sie na krzaku mozliwy jest
nawet w okresie mrozéw w koncu grudnia.

Z winiarskiego punktu widzenia owoce aronii sg nie do przecenienia, poniewaz umozliwiajg
zrobienie wina wytrawnego dobrej lub bardzo dobrej jako$ci. Zawierajg znaczne ilosci
antocyjanéw (zrodto czerwonego barwnika; moszcz w rozcienczeniu stukrotnym ma kolor
moszczu z czerwonych porzeczek!) i flawonoidéw (ponad piec razy wiecej niz w zurawinie).
llos¢ polifenoli jest trzy razy wieksza w poréwnaniu z czarng porzeczkg. Pektyn ma mato,
podczas rozdrabniania nie przechodzg do soku i nie utrudniajg ttoczenia. Ekstrakt w granicach
17-21 Blg. Ekstrakt bezcukrowy to 50 % ekstraktu og6lnego (w moszczach).

Aronia jest bogatym Zrédtem wolnych aminokwasow sprzyjajacych bardzo dobrej fermentacii.
Dzieki zawarto$ci aminokwaséw powstajg korzystne cechy smakowe wina w procesie
dojrzewania. Moszcz aroniowy (a pdzniej i wino) jest doskonatym surowcem kiperskim (np. w
potgczeniu z moszczem/winem jabtkowym).

Metody otrzymywania moszczu sg nastepujace:

- rozparzanie owocow i wyciskanie w prasie (stosowane w przemystowej produkcji win)
- fermentacja w miazdze

- wyciskanie soku i ominiecie fermentacji miazgi

- parowanie w sokowniku

Szczegolnie polecié mozna ostatni sposéb, poniewaz tzw. goragca ekstrakcja daje moszcz o
lepszym aromacie, smaku pozbawionym akcentow trawiastych i lepszym kolorze. Aronia jest
jednym z niewielu owocow nie sprawiajgcych problemu nadmierng kwasowoscig. Pewnym
problemem jest do$¢ duza zawartos¢ tanin, dlatego tez istotne jest odpowiednie rozcienczenie
moszczu i/lub ich redukcja przy pomocy zelatyny.
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Winiarze wytwarzajacy wina aroniowe muszg wykazac sie duzg cierpliwos$cig, poniewaz ze
wzgledu na sktad chemiczny owocow dojrzewajg one bardzo dtugo. Z reguty sa to min. 2-3 lata.
Warto jednak czekac, bo smak i aromat zmieniajg sie w pozgdanym kierunku w sposéb
diametralny.
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